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K=y Diamentowa ostrzatka Taidea (360/600)

/ T1051D

Cena brutto 45,00 zt
Cena netto 36,59 zt
Numer katalogowy T1051D

Opis produktu

Dwustronna kieszonkowa diamentowa ostrzatka do nozy T1051D

Dwustronna sktadana ostrzatka diamentowa to lekkie i poreczne narzedzie, ktérym bez problemu naostrzysz wszelkiego
rodzaju noze i narzedzia ogrodnicze. Dobrze dopasowana do dtoni rekojes¢ ostania diamentowg $ciernice, ktéra z jednej strony
zawiera syntetyczne diamenty o duzej ziarnistosci (360) do nadania ostrzu odpowiedniego ksztattu. Druga strona (600) stuzy
do ostatecznego wyszlifowania ostrza. Trwata konstrukcja zapewnia wieloletnie uzytkowanie ostrzatki.

Dane techniczne:
e Typ ostrzatki - reczna

¢ Materiat Scierny - diament
e Wymiary czesci sciernej - 100x20 mm

Przeznaczenie :
¢ Noze stalowe

* Noze ceramiczne
e Nozyczki

Zawartos¢ opakowania:

e Ostrzatka

Gwarancja 3 lata.

UWAGA!
Prawidtowe prowadzenie noza na ostrzatce (ostrzem do przodu - jak do ciecia):

Instrukcja uzycia:

Do ostrzenia noza uzyj jednej lub dwdéch stron ostrzatki, w zaleznosci od tego jak bardzo tepy jest néz.

Gradacja 360 - Uzyj tej strony tylko wtedy gdy néz jest naprawde tepy, lub gdy chcesz naostrzy¢ néz ceramiczny. By naostrzy¢
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néz, przesun (lekko dociskajgc) kilkukrotnie najpierw jedng, potem drugg strone noza.
Ostrzac néz staraj sie zachowad odpowiedni kat pochylenia noza (10°-30°)

Gradacja 600

Ta strona stuzy do wygtadzania powierzchni noza. Mozna jej uzywac czesto do podostrzenia noza. By wygtadzi¢ néz
kilkukrotnie, delikatnie przesuh najpierw jedna, potem drugg strone noza.

Tak wyglada ostrzenie na tej ostrzatce w praktyce:

http://youtu.be/kfZjQAjDwLc
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