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K=y Diamentowa ostrzatka Taidea (360/1200)
T1005DC

Cena brutto 40,00 zt
Cena netto 32,52 zt
Numer katalogowy T1005DC

Opis produktu

Diamentowa ostrzatka do nozy T1005DC

Ostrzatka do nozy kuchennych to ergonomicznie zaprojektowane narzedzie niezbedne w kazdej kuchni. Wyposazona w
gumowa, antyposlizgowa raczke daje pewny i stabilny uchwyt oraz zapewnia bezpieczehstwo podczas ostrzenia. Unikalne
rozwigzanie kétek ostrzacych pozwala na precyzyjne i doktadne ostrzenie noza podczas przesuwania go w obu kierunkach.
Dwustopniowy system ostrzenia - zgrubne ostrzenie, ktére przygotowuje krawedz i nadaje odpowiedni kat ostrzu, oraz
ostrzenie ostateczne, ktére wygtadzajgc ostrze zapewnia perfekcyjny efekt ostrzenia.

Dane techniczne:
e Typ ostrzatki - reczna

¢ Materiat Scierny - diament i ceramika
e Gradacja - 360/1200

Przeznaczenie :

¢ Noze stalowe

e Tasaki
Zawartos¢ opakowania:

e Ostrzatka
Gwarancja 3 lata.

Instrukcja uzycia:

Postaw ostrzatke na ptaskiej powierzchni. Uzyj jednego lub dwdch stopni ostrzenia, w zaleznosci od tego jak bardzo tepy jest
noz.

Stopien 1 - kétka diamentowe o gradacji 360.

Uzyj tego stopnia tylko wtedy gdy noéz jest naprawde tepy, lub gdy chcesz naostrzy¢ néz ceramiczny. By naostrzy¢ néz,
przesun go (lekko dociskajgc) kilkukrotnie przez szczeline

Stopien 2 - kétka ceramiczne o gradacji 1200
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Ten stopien stuzy do wygtadzania powierzchni noza. Mozna go uzywac czesto do podostrzenia noza. By wygtadzi¢ néz -
kilkukrotnie, delikatnie przesun ostrze przez szczeline.

Tak wyglada ostrzenie na tej ostrzatce w praktyce:

http://youtu.be/Awlc]WMpcdE
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