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Link do produktu: https://newlight.pl/bunmei-noz-yanagi-sashimi-30cm-leworeczny-p-2807.html

Bunmei N6z Yanagi Sashimi 30cm
= Leworeczny

Cena brutto 599,00 zi
Cena netto 486,99 zt
Numer katalogowy 1804300L

Opis produktu

anagi to najpopularniejsza odmiana noza do sashimi, pochodzaca z zachodniego regionu Japonii, zwanego Kansai. ,Yanagi” znaczy w jezyku japonskim ,wierzba”,
poniewaz klinga tego noza przypomina ksztattem cienki li$¢ wierzby. Jest dtuga i waska, wiec idealnie sie nadaje do plastrowania surowej ryby lub migsa jednym
cieciem, praktycznie bez przyciskania noza. Yanagi moze takze stuzy¢ do oprawiania ryb i zdejmowania z nich skéry, jesli usunieto wczesniej osci.

Ostrze - Wysokoweglowa stal nierdzewna molibdenowo-wanadowa (szlif jednostronny)
Twardos¢ ostrza - 56-57 HRC

Dtugos$¢ catkowita - 44,5 cm

Dtugos¢ ostrza - 30 cm

Szerokos¢ ostrza - 3,3 cm

Grubos¢ klingi - 3,7 mm

Waga - ok. 213 g

Rekojes¢ - Drewno magnoliowe

N6z przeznaczony dla uzytkownikéw leworecznych.

Bunmei Gincho to tradycyjne japonskie noze kuchenne, wytwarzane przez firme Yoshikin, znanego na catym Swiecie producenta nozy marki GLOBAL. Przeznaczone sa
dla profesjonalistéw, ktérzy potrzebujg w pracy specjalistycznych i niezawodnych narzedzi. Noze Bunmei wyposazono w rekojesci z drewna magnoliowego, ktére nie
Slizgaja sie w dtoni. Klingi wykonano z wysokoweglowej stali nierdzewnej z dodatkiem molibdenu i wanadu, dzieki czemu noze zachowujg ostro$¢ przez dtugi czas.
Tradycyjne rekojesci w ksztatcie litery D gwarantujg komfortowy chwyt, a szlif jednostronny nie ma sobie réwnych w pracy z surowymi rybami i miesem.
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