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Bunmei N6z Usuba 18cm ostrzony
dwustronnie

.
Cena brutto 269,00 zt
Cena netto 218,70 zt
Numer katalogowy 1806/180

Opis produktu
Bunmei N6z Usuba 18cm ostrzony dwustronnie

Japonski n6z przeznaczony do ciecia ziét i warzyw. Cienka, prostokatna klinga pozwala uzyska¢ pétprzezroczyste plastry, a
takze przenies¢ pokrojone sktadniki do salaterki lub na patelnie. Prosta krawedZ tnaca stuzy do krojenia przede wszystkim w
linii pionowej, z zastosowaniem wielu réznych technik, takich jak julienne czy chiffonade.

Dane techniczne:

- Ostrze: stal molibdenowo-wanadowa
- Rekojes¢: drewno magnoliowe

- Twardos¢: 58 HRC +/- 1

- Dtugos¢ catkowita: 30,8 cm

- Dtugos¢ ostrza: 18 cm

- Szerokos¢ klingi: 4,7 cm

- Grubos¢ klingi: 2,0 mm

- Sposéb ostrzenia: dwustronny

- Waga: ok. 110 g
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